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Bonjour,  
 
Ce livret d’accueil fait parƟe d’un ensemble de documents d’accueil et d’informaƟons pour les personnes 
qui s’inscrivent à un stage réalisé par « Ma BouƟque en Lean »  
 
Certains documents vous seront remis avant l’entrée en formaƟon :  

- Le programme de la formaƟon.  
- Le support de cours correspondant au stage.  
- La liste du ou des formateur(s). - Les horaires de la formaƟon.  
- Les procédures d’évaluaƟon de la formaƟon.  
- La sancƟon de la formaƟon.  

 
Le règlement intérieur de l’établissement est accessible dans la salle de cours.  
 
Une convenƟon de formaƟon ou un contrat de formaƟon professionnelle (et son annexe pédagogique) a 
été signé(e) en amont.  
 
Le livret d’accueil vous présente :  

- L’établissement et la salle de formaƟon  
- Les services proposés.  
- Les locaux et matériels.  

 

L’établissement  
 
Historique de « Ma BouƟque en Lean »  
« Ma BouƟque en Lean » est un Organisme de FormaƟon Professionnelle géré par Marc DUBUC. C’est 
également lui qui anime la majorité des cours, certains pourront être sous-traités par des prestataires 
externes.  
 
Marc DUBUC est formateur depuis 2012.  
 
La marque « Ma BouƟque en Lean » a été déposée et créée en 2013 aux Ponts de Cé (49).  
 
L’Organisme est déclaré en Préfecture des Pays de la Loire sous le numéro 52 49 03095 49.  
 
L’Organisme de FormaƟon dispense ses formaƟons 
à l’Hôtel Mercure d’ANGERS, 18 Bd Foch à Angers 
(49100)  
 
Salle de 35m² accessible aux personnes en 
situaƟon de handicap  
 
CeƩe salle de formaƟon est PMR accessible par les 
transports en commun et un lieu de restauraƟon 
sur place (restaurant Joe Carpa). Notre organisme 
de formaƟon est parƟculièrement sensible à 
l’intégraƟon des personnes en situaƟon de 
Handicap. Contactez-nous afin d’étudier les 
possibilités de compensaƟon disponibles. 
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Comment s’y rendre ? 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hôtel Mercure ANGERS - Gare St Laud 
18 Boulevard Foch 

49100 – Angers 
Tél : 02 41 87 37 20 

Par TGV 
(1h40 de Paris – 40mn de Nantes) 

Gare Angers St Laud à 10mn à pied 
(ou en Tram – Ligne 1 (2e arrêt) 

En voiture 
(3h de Paris – 1h de Nantes – 1h30 de Rennes) 

Parking à 5mn à pied 
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Les services 
 
« Ma BouƟque en Lean » anime des sessions de formaƟon soit à l’hôtel mercure d’Angers (Inter entreprise), sur site 
(Intra entreprise) ou en distanciel (via Teams)  
 
« Ma BouƟque en Lean » accompagne les entreprises dans l’amélioraƟon de l’organisaƟon de leurs processus 
(Industriels et Office) et diffuse les ouƟls gravitant autour du Lean Management (5S, SMED, Kanban, Flux Ɵré, …)  
 
Les formaƟons en Inter entreprise se déroulent dans une salle de cours de 35m² équipée de chaises, tables, crayons, 
bloc note, vidéoprojecteur, paperboard et tableau blanc, ainsi qu’un accès Wifi (Débit : 200 Mo/s) 
 
Sa disposiƟon est ergonomique et conviviale.  
 
Un coin « pause » est proposé avec des boissons chaudes (thé, café, chocolat…) et des boissons fraiches (Eau plate et 
péƟllante). Un micro-ondes est aussi mis à disposiƟon des stagiaires désirant prendre leur repas de midi sur place 
(repas non fourni).  
 
Les toileƩes de l’hôtel sont aux normes pour les personnes en situaƟon de handicap. Un lave main est également mis 
à disposiƟon 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Besoin d’aide ? 
Contactez-moi ! 

 

Marc DUBUC 
06.99.03.99.76 

marc.dubuc@ma-bouƟque-en-lean.fr 


